
Taboulé 
Pâté de campagne

 Concombre à la crème
**

.Rougail saucisses
.Filet de poulet mariné

sauce échalotes
.Chou farci (sans porc)

 
Riz

Duo de courgettes 

**
 Fromages

Fruits et laitages 
**

Gâteau basque

Endives au bleu et noix
Pâté en  croute

**
.Omelette pommes de

terre
.Salade chèvre chaud

(miel, pommes de terre, noix,
oignons rouges)

.Ailerons de poulet
marinés

 
Frites

Légumes

**
 Fromages

Fruits et laitages 
**

Entremet chocolat bio

Salade de cœur de
palmiers

Tomate mozzarella 
Feuilleté du jour 

.Escalope Viennoise de
dinde

.Grillade de porc marinée
.Quiche poireaux

Gnocchis
Aubergine à la

parmesane
**

 Fromages
Fruits et laitages 

**
Panna cotta coulis de

fruits

Buffet d'entrées 
**

.Aïoli de poisson
.Cervelas obernois

.Pizza légumes grillés
mozzarella fêta

Pommes vapeur
Carottes vichy

Salade 
**

  Fromages
Fruits et laitages 

**
Assortiment de desserts

C E R C L E  M I X T E  R E G I O N A L  D E  B O R D E A U X  
C A S E R N E  B A T T E S T I

Du 29 avril au
03 mai Semaine 18

Lundi  29 Mardi 30 Mercredi 01 Jeudi 02 Vendredi 03

Une grillade  accompagnée de frites vous sera proposée tout au long de la semaine avec un supplément 6.10€
Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des approvisionnements. Le choix sera possible dans la limite des plats confectionnés.

Fait maison Label rouge Végétarien Viandes de
France

Produits Bio Pêche durable

Férié


