
Potage du jour
Crudités

Terrine campagne

.Tagliatelles carbonara
. Tarte aux poireaux
. Poisson bordelaise

Tagliatelles
Cubes patate douce

 Fromages
Fruits et laitages 

Galette des rois

Verrine du jour
Poireaux vinaigrette
Crème de chou fleur

. Poulet rôti au jus
. Chou farci sauce tomates

Petits pois carottes
Epinards à la crème

Salade verte

 Fromages
Fruits et laitages 

Riz au lait maison

Salade Coleslaw
Filet de maquereau

à la moutarde

. Saucisse de Toulouse
grillée

. Tajine de lapin

Pommes vapeur
Salsifis  persillade

Salade

 Fromages
Fruits et laitages 

Pomme au four 
ou

Pâtisserie

Buffet d'entrées

.  Dos de saumon
(Beurre Nantais)

. Foie de veau persillade

Julienne de légumes
Riz pilaf

 Fromages
Fruits et laitages 

Dessert

œufs mimosa
Taboulé

Feuilleté du jour 

.Rôti de porc( sauce
charcutière)

. Coq au vin à l’ancienne

Purée de pommes de terre
Chou fleur au gratin

 Fromages
Fruits et laitages 

Flan pâtissier 
  

C E R C L E  M I X T E  R E G I O N A L  D E  B O R D E A U X  
C A S E R N E  B A T T E S T I

janvier

Lundi 06 Mardi 07 Mercredi 08 Jeudi 09 Vendredi 10

06 au 10
Semaine 02Semaine 02

Fait maison Label rouge Végétarien Produits BioViandes de France Pêche durable

Une grillade  accompagnée de frites vous sera proposée tout au long de la semaine avec un supplément 6.10€
Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des approvisionnements. Le choix sera possible dans la limite des plats confectionnés.


