
Tous nos plats sont 
cuisinés sur place        , sauf ** 

Cake au emmental  jambon 
 basilic 
Bulots 

 
Brochettes de bœuf marinée

ou
Pizza pincée

ou
Salade sicilienne au thon

 
 

Frites
Haricots verts
Salade verte

 
 

 Fromages
Fruits et laitages 

 
 

Crumble fruits rouges

Fait maison

 

Salade verte œuf mollet et bleu
Saucisson sec beurre

 
Saucisses de Toulouse grillées

aux herbes
ou

Bœuf bourguignon
ou

Salade bo bun nem crevettes 
 
 
 

 Gratin de chou fleur
Tagliatelles

 
 Fromages

Fruits et laitages 
 

Fromage blanc coulis de fruits

Rillettes de sardines 
Salade de concombre au

yaourt
 

Omelette pomme de terre
fines herbes lardons

ou
Curry d'agneau à l'indienne

ou 
Salade de fruits de mer

marinés
 

Salade verte
Semoule aux raisins

Poêlée légumes couscous 
 
 
 

 Fromages
Fruits et laitages   

 

Tiramisu

C A S E R N E  B A T T E S T I
C E R C L E  M I X T E  R E G I O N A L  D E  B O R D E A U X  

NB : Réservez vos repas auprès du personnel de salle,  sur place, ou au 2 4097 (interne), pour les appels extérieurs 05-56-90-28-28 avant 10h00.

Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des approvisionnements. Le choix sera possible dans la limite des plats confectionnés.

Avril
Du 12 au 16 
Semaine 15Semaine 15Semaine 15

Lundi  12 Mardi 13 Mercredi 14 Jeudi 15 Vendredi 16

Végétarien Viandes de France Produits Bio Pêche durableLabel rouge 

 
Buffet d'entrées 

 
 
 

Penne au saumon & épinard
zeste de citron

ou
Wrap tex mex

ou 
Salade chèvre miel poulet

 

 

 
 

 Fromages
Fruits et laitages 

 
Assortiment de desserts **

Gaspacho 
Mousse de canard

 
 

Poule sauce blanche
ou

Pané au fromage 
ou

Salade de porc aux pêches
 
 

Riz 
Légumes 

 
 

 Fromages
Fruits et laitages 

 
 

Tarte normande 
 


