
Label rouge 

Tartine tomates cerises

Crudités

Crème de chou fleur

. Rougail saucisse

. Quiche lorraine 

. Poke bowl poulet

Riz

Carottes braisées

salade verte

***

 Fromages

Fruits et laitages 

***

Patisseries

Terrine campagne

Salade composée

Œuf mimosa

. Sauté de volaille

provençale

.Poisson napolitaine

. salade pates thon

pesto

Céréales

Légumes

Salade verte

***

 Fromages

Fruits et laitages 

***

Oeufs au lait

Verrine du jour

Carottes rapées

Quenelle de veau

. Palette de porc 

sauce barbecue

. Manchons de canard

confit

.Salade cesar

Pommes vapeur 

Poêlée de légumes

***

 Fromages

Fruits et laitages 

***

Charlotte aux fraises

Assiette de charcuterie

Guacamol

Feuilleté au fromage

.Burger maison

(boeuf cheddar)

.Paupiette

aux champignons

.Salade Hawaîenne

Frites

Haricots vert

***

 Fromages

Fruits et laitages 

***

Donuts

Buffet d’entrées

. Aile de raie aux câpres

.Croissant au jambon

. Merguez grillées

Semoule

Fondue de poireaux

***

 Fromages

Fruits et laitages 

***

Dessert

C E R C L E  M I X T E  R E G I O N A L  D E  B O R D E A U X  

C A S E R N E  B A T T E S T I
Du 19 au 24 mai

Semaine 21

A la demande grillade frites tous les jours au tarif de   6.10€
Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des approvisionnements. Le choix sera possible dans la limite des plats confectionnés.

Fait maison Végétarien
Viandes de

France Produits Bio
Pêche durable

Lundi 19 Mardi 20 Mercredi 21 Jeudi 22 Vendredi 24


